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PROYECTO AULA
DISEÑO INSTRUCCIONAL
DR. MIGUEL ARCANGEL RODRIGUEZ CHESSANI
Datos generales

1.-Área académica

	Biológico – Agropecuaria


2.-Programa educativo

	Medicina Veterinaria y Zootecnia


3.-Dependencia académica

	Facultad de Medicina Veterinaria y Zootecnia


	4.-Código
	5.-Nombre de la Experiencia educativa
	6.-Área de formación

	
	
	Principal
	Secundaria

	MVDD50004
	Zootecnia Bovinos Productores de Leche
	Formación Disciplinaria
	


7.-Valores de la experiencia educativa (EE).
	Créditos
	Teoría
	Práctica
	Total horas
	Equivalencia (s)

	5
	1
	3
	60
	


	8.-Modalidad
	9.-Oportunidades de evaluación

	Curso
	ABGHJK= Todas


10.-Requisitos 

	Pre-requisitos deseables
	Co-requisitos

	Producción y manejo de forrajes, Nutrición animal, Alimentos y alimentación animal, Enfermedades infecciosas, Estadística, Computación, Administración pecuaria, Farmacología y toxicología, Fisiología de la reproducción animal, Inmunología. Patología Virología, Bacteriología y Micología Veterinaria, Enfermedades infecciosas, Propedéutica Clínica Veterinaria  
	Clínica de Bovinos y Medicina y Producción de Bovinos, Estancias Académicas relacionadas con bovinos



11.-Características del proceso de enseñanza aprendizaje

	Individual / Grupal
	Máximo
	Mínimo

	Grupal
	30
	25


	12.-Agrupación natural de la Experiencia educativa (áreas de conocimiento, academia, ejes, módulos, departamentos)
	13.-Proyecto integrador

	Academia de Producción
	


14.-Fecha

	Elaboración
	Modificación
	Aprobación

	15/07/2011
	
	


Perfil de egreso de la MVZ

Los egresados conducen con ética profesional el bienestar de la sociedad y de los animales, a través del uso adecuado de estos últimos, llevando a cabo sus actividades profesionales dentro del marco legal vigente.

Promueven la eficiencia productiva y funcional a través de la salud animal en pequeñas y grandes especies, mediante el conocimiento y la aplicación de la medicina preventiva y de la capacidad en el diagnóstico, tratamiento y control de las plagas y enfermedades de los animales.

Participan en los programas de salud pública veterinaria mediante la educación para la salud, prevención de las zoonosis, de la higiene y protección de los alimentos, para salvaguardar la salud del hombre.

Utilizan y aplica los conocimientos actualizados con el concepto integral especie-producto de la etología, genética, nutrición, reproducción, sanidad, legislación, economía y administración, incorporando el aprovechamiento óptimo de la infraestructura física y el estudio de los ecosistemas para dirigir las empresas de producción y de insumos agropecuarios e instituciones afines.
Participan en la investigación y difusión del desarrollo científico y tecnológico en biomedicina, salud animal, salud pública veterinaria y producción animal. Aplicar los aspectos de producción y uso racional de animales en experimentación y en sistemas alternativos.

Descripción

Zootecnia de Bovinos Productores de Leche es una EE que se localiza en el área disciplinaria que contiene 1 h teórica y 3 h prácticas con un valor de 5 créditos. En esta EE el estudiante adquirirá los elementos necesarios para resolver los problemas relacionados con la problemática de la producción de carne de bovino en el País, ubicándolos en cada uno de los eslabones de la cadena productiva. Para dar respuesta a la problemática será capaz de desarrollar proyectos y subproyectos productivos y abordará los aspectos de transformación, industrialización y comercialización del producto carne de calidad; así mismo, el curso le permitirá al alumno contar con las herramientas necesarias para brindar asesoría y asistencia técnica a los productores con sistemas de bovinos de Carne y de doble propósito (leche y carne), permitiéndoles hacer un uso óptimo de sus recursos naturales, económicos y humanos. El curso incluirá aspectos teóricos a nivel de aula y viajes de prácticas a ranchos y/o empresas de productores cooperantes, incluyendo la Posta Zootécnica Torreón del Molino de la Universidad Veracruzana.

Unidad de competencia
El estudiante investiga; propone innovaciones tecnológicas; proporciona asesoría y asistencia técnica; y aporta soluciones al planteamiento de problemas sociales, políticos, económicos y productivos en los diferentes ámbitos en que se desarrollan los sistemas de producción de bovinos productores de carne; aborda todos los eslabones de la cadena productiva relacionados con producción, la transformación, industrialización y comercialización; integra alternativas de solución a través de proyectos y programas con estrategias para eficientizar los índices e indicadores de las unidades de producción, por ende lograr el desarrollo sustentable de las regiones lecheras; asumiendo una actitud de servicio, ética y responsabilidad social ambiental, con todos los participantes dentro de las redes de valor.

QUE SABE HACER, EN QUE CONTEXTO-CONDICIONES, CON QUE HERRAMIENTAS,  CON QUE CALIDAD

PROYECTOS, SITUACIONES O PROBLEMAS DE LA VIDA REAL, TIPO DE SITUACIONES QUE ME PERMITE OBSERVAR LA COMPETENCIA….

MVZ 
ENFOQUE HOLISTICO

DEFINIR EN QUE NIVEL DEL PLAN DE ESTUDIOS SE ENCUENTRA

DEFINIR EL NIVEL TRES DE TAREA.
Identificar y argumentar..en todos los niveles   

SITUACION   ANIMAL + PROCESO + ESTADO LIMITE NORMAL Y PATOLOGICO

TAREA 3 INTEGRA ALTERNATIVAS SOLUCIONES A SIST BOV PROD LECHE A TRAVÉS DE PROGRAMAS Y PROYECTOS
UNIDAD DE PRODUCCIÓN 

REGION

CADENA PRODUCTIVA

Ejemplo…Modelo de complejidad

Tarea 1. Realizar el diagnóstico de la situación social, económica, técnica, productiva y ambiental, que existe en las REGIONES LECHERAS, a través de la aplicación de un cuestionario a los productores y de la entrevista a informantes clave.

Tarea 1. 

las unidades de producción, mediante la aplicación de un cuestionario 

Tarea. Proponer un diagnóstico para un caso en el que el paciente presenta una monopatología con síntomas claros, en el ambiente de consulta externa, con base en la entrevista e historia clínica

Tarea. Proponer un diagnóstico para un caso en el que el paciente presenta una monopatología con síntomas confusos, en el ambiente de consulta externa, con base en entrevista e historia clínica

Tarea. Proponer un diagnóstico para un caso en el que el paciente presenta una monopatología con síntomas confusos que requieren de diagnóstico diferencial,  en el ambiente de consulta externa, con base en la historia clínica

Estrategia de clase

Recurso de mediación

Método. Se describe de forma genérica

Mi tarea tres no debe de ir más allá de la Unidad de Competencia…

WWW.UV.MX/PERSONAL

WWW.UV.MX/PROYECTO.AU

MuC

1. El estudiante conoce y analiza  la problemática Internacional, Nacional, Estatal y Regional, en la que se encuentran inmersos los diferentes sistemas de producción de bovinos productores de carne.

2. El estudiante adquiere los conocimientos y las habilidades para proporcionar asistencia técnica  y asesorar los diferentes sistemas de producción de bovinos productores de carne aplicando los diferentes programas de salud, alimentación, reproducción, genética, manejo de praderas, administración y manejo general.

3. El estudiante  adquiere los conocimientos y habilidades para orientar y participar multidisciplinariamente con todos los eslabones de la cadena productiva de carne de calidad, sobre todo en las etapas de transformación, industrialización y comercialización.

CLASES DE TAREAS DE APRENDIZAJE

	MuC
	Tareas complejas dificultad 1
	Tareas complejas dificultad 2
	Tareas complejas dificultad 3

	1. El estudiante conoce y analiza  la problemática Internacional, Nacional, Estatal y Regional, en la que se encuentran inmersos los diferentes sistemas de producción de bovinos productores de carne.
	Realizar lecturas, elaborar una análisis y síntesis de los principales problemas para la producción de carne, local, regional, nacional e internacional.

complejidad: requiere de la investigación bibliográfica de las estadísticas de la producción de carne. 

investigación: Realizar la revisión de los artículos o documentos relacionados con las tecnologías utilizadas en los diferentes sistemas de producción, tratando de precisar las diferencias existentes entre cada uno de ellos.

tecnología: se puede hacer buscando en la biblioteca virtual UV y en la biblioteca de la facultad de MVZ
	Analizar y elaborar una síntesis  de los principales problemas que se presentan en unidades productivas de carne, haciendo énfasis en los aspectos productivos y empresarial.

complejidad: se requiere el desarrollo de habilidades teórico-prácticas para identificar las  mejores tecnologías dentro de  las unidades productivas.

investigación: se buscaran los diferentes protocolos para la producción sustentable: métodos de observación, precisando la mejor manera de aplicarlos en las unidades de producción.

tecnología: además de las características anteriores se puede utilizar videos demostrativos (internet o comerciales), actividades prácticas y la búsqueda en fuentes primarias y secundarias. 
	Analizar y elaborar una síntesis de las principales alternativas de solución que se requieren en las unidades de producción; diagnosticar la problemática y planificar las mejores estrategias para transformar a los ranchos ganaderos en verdaderas empresas productivas y sustentables. 
complejidad: se requiere el conocimiento de los  diferentes problemas que se presentan en las unidades de producción, además,  definir los protocolos para solucionarlos, precisando la magnitud de los mismos y a la par, elaborar las recomendaciones técnicas que se requieran.

investigación: se elaborarán diagnósticos sociales, técnicos, productivos y económicos de las unidades productivas, con esta información se hará la planeación de estrategias de solución, buscando mejorar los indicadores técnico productivos de la empresa, buscando una producción de calidad y sustentable.
tecnología: además de las características anteriores, se requiere la utilización de software de análisis y de graficación de datos.


	MuC
	Tareas complejas dificultad 1
	Tareas complejas dificultad 2
	Tareas complejas dificultad 3

	2. El estudiante adquiere los conocimientos y las habilidades para proporcionar asistencia técnica  y asesorar los diferentes sistemas de producción de bovinos productores de carne aplicando los diferentes programas de salud, alimentación, reproducción, genética, manejo de praderas, administración y manejo general.
	Realizar lecturas, elaborar una análisis y síntesis sobre las principales prácticas, actividades o tecnologías, que se aplican en los diversos sistemas de producción de bovinos productores de carne.

complejidad: requiere de la investigación bibliográfica de las estadísticas de los diferentes niveles de producción de los sistemas de bovinos de carne

 investigación: Realizar la revisión de los artículos o documentos relacionados con las tecnologías utilizadas en los diferentes sistemas de producción, tratando de precisar las diferencias existentes entre cada uno de ellos.

tecnología: se puede hacer buscando en la biblioteca virtual UV y en la biblioteca de la facultad de MVZ
	Analizar y elaborar una síntesis  sobre las principales prácticas, actividades o tecnologías, que se aplican en los diversos sistemas de producción de bovinos productores de carne, asociadas a los diferentes indicadores productivos.

 complejidad: se requiere el desarrollo de habilidades teórico-prácticas para identificar las  mejores tecnologías dentro de  las unidades productivas.

investigación: se buscaran los diferentes protocolos para la producción sustentable: métodos de observación, precisando la mejor manera de aplicarlos en las unidades de producción.

tecnología: además de las características anteriores se puede utilizar videos demostrativos (internet o comerciales), actividades prácticas y la búsqueda en fuentes primarias y secundarias. 
	Analizar y elaborar una síntesis  sobre las principales prácticas, actividades o tecnologías, que se aplican en los diversos sistemas de producción de bovinos productores de carne, asociadas a los diferentes indicadores productivos, orientando las acciones a la 

Planificación de mejores estrategias para transformar a los ranchos ganaderos en verdaderas empresas productivas y sustentables. 

complejidad: se requiere el conocimiento de los  diferentes problemas que se presentan en las unidades de producción, además,  definir los protocolos para solucionarlos, precisando la magnitud de los mismos y a la par, elaborar las recomendaciones técnicas que se requieran.

investigación: se elaborarán diagnósticos sociales, técnicos, productivos y económicos de las unidades productivas, con esta información se hará la planeación de estrategias de solución, buscando mejorar los indicadores técnico productivos de la empresa, buscando una producción de calidad y sustentable.

tecnología: además de las características anteriores, se requiere la utilización de software de análisis y de graficación de datos.


	MuC
	Tareas complejas dificultad 1
	Tareas complejas dificultad 2
	Tareas complejas dificultad 3

	3. El estudiante adquiere los conocimientos y habilidades para  orientar y participar multidisciplinariamente con todos los eslabones de la cadena productiva de carne de calidad, sobre todo en las etapas de transformación, industrialización y comercialización.


	Realizar lecturas, elaborar una análisis y síntesis de los principales actores que participan en la cadena productiva de bovinos productores de carne.

complejidad: requiere de la investigación bibliográfica de las estadísticas existentes para cada uno de los eslabones de la cadena productva.. 

investigación: Realizar la revisión de los artículos o documentos relacionados con los diferentes aspectos que intervienen en la cadena productiva de la carne de bovino.

 tecnología: se puede hacer buscando en la biblioteca virtual UV y en la biblioteca de la facultad de MVZ
	Analizar y elaborar una síntesis  de los principales actores que participan en la cadena productiva de bovinos productores de carne, haciendo énfasis en los aspectos de producción, transformación, industrialización y comercialización

complejidad: se requiere el desarrollo de habilidades teórico-prácticas para identificar los diferentes aspectos relacionados con la producción de carne a lo largo de la cadena productiva.

investigación: se buscaran los diferentes protocolos para la producción sustentable de carne, considerando toda la cadena productiva.

tecnología: además de las características anteriores se puede utilizar videos demostrativos (internet o comerciales), actividades prácticas y la búsqueda en fuentes primarias y secundarias. 
	Analizar y elaborar una síntesis de los diferentes aspectos que intervienen en cada uno de los eslabones de la cadena productiva, partiendo de la utilización sustentable de los recursos, productores primarios de materias primas, productores con bovinos de carne, comercializadores, industrializadores, etc. hasta llegar a la ama de casa y consumidores.

complejidad: se requiere el conocimiento de los  diferentes problemas que se presentan en lcada uno de los eslabones de la cadena productiva, tanto endógenos como exógenos.

investigación: se elaborarán diagnósticos sobre los diferentes aspectos que intervienen en los eslabones de la cadena productiva, de tal manera que se puedan sustentar científicamente las propuestas de innovación tecnológica.
tecnología: además de las características anteriores, se requiere la utilización de software de análisis y de graficación de datos.


OBJETIVOS DE DESEMPEÑO
COSAS QUE DEBEN SABER HACER, ACCIONES OBSERVABLES, INCLUIR EN QUÉ CONDICIONES, EN QUE NIVEL DE EJECUCION (CRITERIO DE CALIDAD).
LO QUE DEBE HACERSE

LA FORMA COMO DEBE HACERSE

LOS RECURSOS O HERRAMIENTAS CON LOS QUE DEBE HACERSE

LAS CONDICIONES EN QUE DEBE HACERSE, Y

EL NIVEL DE DESEMPEÑO ESPERADO QUE SE DEBE ALCANZAR EN PARA SU EJECUCIÓN.

	Clase de tarea 
	Objetivos

	MuC 1 

TComp Dif 1
Realizar lecturas, elaborar una análisis y síntesis de los principales problemas para la producción de carne, local, regional, nacional e internacional.

TComp Dif 2

Analizar y elaborar una síntesis  de los principales problemas que se presentan en unidades productivas de carne, haciendo énfasis en los aspectos productivos y empresariales.

TComp Dif 3

Analizar y elaborar una síntesis de las principales alternativas de solución que se requieren en las unidades de producción; diagnosticar la problemática y planificar las mejores estrategias para transformar a los ranchos ganaderos en verdaderas empresas productivas y sustentables. 

MuC 2

TComp Dif 1

Realizar lecturas, elaborar un análisis y síntesis sobre las principales prácticas, actividades o tecnologías, que se aplican en los diversos sistemas de producción de bovinos productores de carne.

TComp Dif 2

Analizar y elaborar una síntesis  sobre las principales prácticas, actividades o tecnologías, que se aplican en los diversos sistemas de producción de bovinos productores de carne, asociadas a los diferentes indicadores productivos.

TComp Dif 3

Analizar y elaborar una síntesis  sobre las principales prácticas, actividades o tecnologías, que se aplican en los diversos sistemas de producción de bovinos productores de carne, asociadas a los diferentes indicadores productivos, orientando las acciones a la 

Planificación de mejores estrategias para transformar a los ranchos ganaderos en verdaderas empresas productivas y sustentables. 

MuC 3

TComp Dif 1

Realizar lecturas, elaborar una análisis y síntesis de los principales actores que participan en la cadena productiva de bovinos productores de carne.

TComp Dif 2

Analizar y elaborar una síntesis  de los principales actores que participan en la cadena productiva de bovinos productores de carne, haciendo énfasis en los aspectos de producción, transformación, industrialización y comercialización

TComp Dif 3

Analizar y elaborar una síntesis de los diferentes aspectos que intervienen en cada uno de los eslabones de la cadena productiva, partiendo de la utilización sustentable de los recursos, productores primarios de materias primas, productores con bovinos de carne, comercializadores, industrializadores, etc. hasta llegar a la ama de casa y consumidores.
	Objetivo de desempeño 1: Elaborar una estrategia de búsqueda de información en fuentes primarias, secundarias, para identificar la problemática de los diferentes sistemas de producción de bovinos de carne, jerarquizándolos dentro de la cadena productiva.
Objetivo de desempeño 1.1: Elaborar una estrategia de búsqueda de información en fuentes primarias, secundarias, para identificar la problemática de los diferentes sistemas de producción de bovinos de carne, jerarquizándolos dentro de la cadena productiva. 
Objetivo de desempeño 1.2:Identificar los principales problemas que se presentan en las empresas pecuarias productoras de carne.
Objetivo de desempeño 1.3:Identificar las principales alternativas de solución a los problemas relacionados con la carne, partiendo del criterio de carne de calidad.
Objetivo de desempeño 2: Conocer y desarrollar los principales programas técnicos (salud, alimentación, reproducción, genética, manejo de praderas, administración), aplicados en las diferentes etapas productivas (crianza, desarrollo y producción), minimizando costos y maximizando utilidades, sin deteriorar las condiciones del ambiente.

Objetivo de desempeño 2.1: Conocer y desarrollar los principales programas técnicos (salud, alimentación, reproducción, genética, manejo de praderas, administración), aplicados en las diferentes etapas productivas (crianza, desarrollo y producción), minimizando costos y maximizando utilidades, sin deteriorar las condiciones del ambiente.

Objetivo de desempeño 2.2:Proponer las actividades mínimas a realizar en una empresa productora de carne de bovino, calendarizando las actividades con los animales y con los potreros.
Objetivo de desempeño 2.3:Elaborar una propuesta escrita en la cual se señalen los principales indicadores productivos de una empresa pecuaria y se describan los procedimientos para realizar las actividades en las fases de CRIANZA, DESARROLLO Y PRODUCCIÓN
Objetivo de desempeño 3: Integrar los sistemas productivos con los diferentes eslabones de la cadena productiva de bovinos productores de carne: producción, transformación, industrialización y comercialización.

Objetivo de desempeño 3.1: Identificar los principales actores que intervienen en los diferentes procesos de la cadena productiva y precisar sus funciones.
Objetivo de desempeño 3.2: Precisar las características de cada uno de los eslabones de la cadena productiva de carne, destacando la producción, transformación, industrialización y comercialización
Objetivo de desempeño 3.3: Integrar los sistemas productivos con los diferentes eslabones de la cadena productiva de bovinos productores de carne: producción, transformación, industrialización y comercialización.




	Objetivos 
	Actividades 
	Entregables

	Objetivo de desempeño 1.1: Elaborar una estrategia de búsqueda de información en fuentes primarias, secundarias, para identificar la problemática de los diferentes sistemas de producción de bovinos de carne, jerarquizándolos dentro de la cadena productiva. 


	Tareas 1.1.

· Entrar en un buscador para encontrar artículos,  blog, estadísticas, etc.

· Entrar al catalogo de libros y publicaciones de la biblioteca de la FMVZ y de la biblioteca virtual UV para hacer una búsqueda sobre el tema.

· Realizar un fichero de la bibliografía consultada para su posterior discusión.

· Realizar individualmente un listado de los 5 problemas que afectan a la producción de carne en orden de importancia.

· De forma individual realizar un ensayo sobre el consumo per capita de proteína de origen animal Vs la densidad de población de la República Mexicana atendiendo las recomendaciones nutricias de consumo de proteína diario en la dieta de los mexicanos.


	Tarea 1.1.
· Listado individual de cinco problemas nacional
· Ensayo sobre el consumo per cápita (individual) 

	Objetivo de desempeño 1.2: Identificar los principales problemas que se presentan en las empresas pecuarias productoras de carne.


	Tareas 1.2.

· Entrar al catalogo de libros y publicaciones de la biblioteca de la FMVZ y de la biblioteca virtual UV para hacer una búsqueda sobre el tema.

· Presentar una relación y explicación de los principales problemas relacionados con los sistemas de producción de bovinos carne (a nivel de empresa)


	Tarea 1.2.
· Listado de los cinco problemas a nivel de empresa (individual)

	Objetivo de desempeño 1.3: Identificar las principales alternativas de solución a los problemas relacionados con la carne, partiendo del criterio de carne de calidad.


	Tareas 1.3.

· Realizar una dinámica de grupo para consensar el criterio de carne de calidad, partiendo de diferentes supuestos: productor, profesionista, comercializador, industrial, ama de casa, etc

· Realizar un análisis grupal para identificar las principales alternativas de solución a la problemática de la carne.

· Análisis de lecturas complementarias
	Tarea 1.3.
· Escrito por equipos sobre los diferentes criterios de carne de calidad

· Escrito por equipos sobre las diferentes alternativas a la problemática. 

	Objetivo de desempeño 2.1: Conocer y desarrollar los principales programas técnicos (salud, alimentación, reproducción, genética, manejo de praderas, administración), aplicados en las diferentes etapas productivas (crianza, desarrollo y producción), minimizando costos y maximizando utilidades, sin deteriorar las condiciones del ambiente.


	Tarea 2.1.

· Discusión en clase sobre los principales sistemas y subsistemas de bovinos productores de carne. 

· Lectura y Análisis de manuales, artículos, libros, identificando los diferentes programas técnicos de un sistema de producción bovinos carne, indicando en las diferentes fases o etapas, los procedimientos y criterios técnicos

· Realizar una evaluación diagnóstica técnica, productiva y económica a una unidad de producción con sistema de bovinos productores de carne.(una diferente por alumno, aplicando un cuestionario)


	Tarea 2.1

· Escrito redactado con base en los resultados del cuestionario de la evaluación diagnóstica técnica, productiva y económica a una unidad de producción con sistema de bovinos productores de carne.
· Realizar un ensayo que conceptualice los principales indicadores e índices productivos, reproductivos y económicos de una unidad de producción, explicando la forma para realizar su cálculo.



	Objetivo de desempeño 2.2: Proponer las actividades mínimas a realizar en una empresa productora de carne de bovino, calendarizando las actividades con los animales y con los potreros.


	Tarea 2.2.

· Búsquedas bibliográficas relacionadas con las diferentes tecnologías aplicadas a los sistemas de producción.

· Dinámica de grupo para discutir los calendarios de actividades mes/año tanto para los animales, como para los potreros
	Tarea 2.2.

· Calendario de manejo con los animales
· Calendario de manejo con los potreros



	Objetivo de desempeño 2.3:Elaborar una propuesta escrita en la cual se señalen los principales indicadores productivos de una empresa pecuaria y se describan los procedimientos para realizar las actividades en las fases de CRIANZA, DESARROLLO Y PRODUCCIÓN


	Tarea 2.3.

· Buscar en fuentes primarias, cuales son los indicadores productivos, reproductivos, y económicos, que permiten evaluar la eficiencia de las unidades de producción.

· Realizar bases de datos y/o hojas de cálculo, para establecer controles productivos y económicos sistematizados, que a su vez permita obtener o estimar los principales indicadores e índices del rancho.

· Se realizará un viaje de prácticas para diagnósticas la forma de realizar las actividades en unidades de producción, identificar sus principales problemas y dictaminar las posibles soluciones.


	Tarea 2.3.
· Reporte detallado de la visita a una empresa, destacando las prácticas de salud, alimentación, reproducción, genética, manejo de praderas, administración. 

· Escrito técnico modalidad manual de las principales actividades que se realizan en una empresa con los animales y con las praderas

	Objetivo de desempeño 3.1: Identificar los principales actores que intervienen en los diferentes procesos de la cadena productiva y precisar sus funciones.


	Tarea 3.1. 

· Se realizará una reunión tipo foro, con la participación de los diferentes actores de la cadena productiva de bovinos carne, identificar los roles que le corresponden a cada uno de ellos.


	Tarea 3.1.
· Elaborar un reporte que incluya actores y su fisiograma.



	Objetivo de desempeño 3.2: Precisar las características de cada uno de los eslabones de la cadena productiva de carne, destacando la producción, transformación, industrialización y comercialización
	Tarea 3.2.

· En discusión de clases, Integrar los conocimientos adquiridos con los diferentes sistemas de producción, con los diferentes eslabones de la cadena productiva, producción, transformación, industrialización y comercialización, previo análisis bibliográfico de cada uno de dichos eslabones.

· Presentación de cada uno de los eslabones de la cadena (presentación alumnos)


	Tarea 3.2.
· Presentaciones de Power Point (una por cada eslabón de la cadena

	Objetivo de desempeño 3.3: Integrar los sistemas productivos con los diferentes eslabones de la cadena productiva de bovinos productores de carne: producción, transformación, industrialización y comercialización.


	Tarea 3.3.

· Realizar visitas a los centros de procesadores de la carne: frigoríficos, cadenas comerciales, centros de distribución, etc. para conocer los protocolos del manejo de la carne y sus subproductos. En cada caso se buscará el poder entrevistar al productor, al industrial, comercializador y al consumidor.

· Realizar un estudio de mercado básico de la carne, para conocer el tipo de producto ofertado al público: presentación, tipo, calidad, precio, etc.
	Tarea 3.3.
· Reporte de visita a los centros procesadores y reporte por equipo de los productos ofertados al público.

· Presentación final de cortes de carne, identificando una receta o guiso de una ama de casa (consumidor). Power point por equipo y presentación física del corte asado o guisado.



Tarea 1.

Identificar los principales problemas relacionados con la producción de carne, mediante la lectura de artículos, documentos oficiales, estadísticas, e informes,  relacionándolos dentro de la cadena productiva de carne bovina 
INFORMACION NECESARIA PARA RESOLVER LA TAREA

Para resolver las tareas los estudiantes necesitan:

ESTUDIAR Y MANEJAR PREVIAMENTE LA INFORMACION DE SUSTENTO(TEORIAS, CONCEPTOS, ESTRATEGIAS HEURISTICAS Y MARCOS AXIOLÓGICOS) QUE LES PERMITA ELEGIR Y FUNDAMENTAR SU SOLUCION

LA INFORMACION PROCEDIMENTAL QUE REQUERIRAN SABER O PODER CONSULTAR EN EL MOMENTO DE EJECUCION, Y

Que los estudiantes sepan en dónde está la información…que la utilice y que realmente resuelva problemas…

HABER PRACTICADO LAS ACCIONES QUE REQUIERAN AUTOMATIZACION, PRECISION O VELOCIDAD.

IDENTIFICACION DE ACCIONES

ANTES DE

NO RECURRENTES. TODAS LAS ACCIONES QUE DEPENDEN DE LA SUBJETIVIDAD DEL ESTUDIANTES. TOMA DE DECISION, PROPUESTA DE ALTERNATIVAS
RECURRENTES. SIGUIENDO LOS PASOS PROPUESTOS SE OBTIENE SIEMPRE LOS MISMOS RESULTADOS

RECURRENTE AUTOMATIZABLE. Bisturí, procesos, escribir, bitácora, investigación,..

Lo automatizable no necesariamente lo hace estratégico  pero si es un apoyo…

LA INFORMACION PROCEDIMENTAL Y PRACTICAS….EL MEDIADOR PARA IDENTIFICAR ESTO ES EL TIPO DE TAREA….

EL ANDAMIAJE ES INDIVIDUAL…ES DEL MAESTRO…

	Tarea 1.
	Información de apoyo

	Tareas 1.1.

· Entrar en un buscador para encontrar artículos,  blog, estadísticas, etc.

· Entrar al catalogo de libros y publicaciones de la biblioteca de la FMVZ y de la biblioteca virtual UV para hacer una búsqueda sobre el tema.

· Realizar un fichero de la bibliografía consultada para su posterior discusión.

· Realizar individualmente un listado de los 5 problemas que afectan a la producción de carne en orden de importancia.

· De forma individual realizar un ensayo sobre el consumo per capita de proteína de origen animal Vs la densidad de población de la República Mexicana atendiendo las recomendaciones nutricias de consumo de proteína diario en la dieta de los mexicanos.

Tareas 1.2.

· Entrar al catalogo de libros y publicaciones de la biblioteca de la FMVZ y de la biblioteca virtual UV para hacer una búsqueda sobre el tema.

· Presentar una relación y explicación de los principales problemas relacionados con los sistemas de producción de bovinos carne (a nivel de empresa)

Tareas 1.3.

· Realizar una dinámica de grupo para consensar el criterio de carne de calidad, partiendo de diferentes supuestos: productor, profesionista, comercializador, industrial, ama de casa, etc

· Realizar un análisis grupal para identificar las principales alternativas de solución a la problemática de la carne.

Análisis de lecturas complementarias


	Biblioteca virtual UV y biblioteca de la FMVZ.

SAGARPA, SENASICA, 2010. Manual de buenas prácticas pecuarias en el sistema de producción de ganado bovino productor de carne en confinamiento. México.
Buxade Carbo C. 1998. Vacuno de Carne aspectos claves. Editorial Mundi – Prensa México S. A. de C. V.

Gallardo N. J.L. 2004. Problemas de la situación actual y perspectiva de la producción de carne de bovino en México. SAGARPA. México

SIAP/SAGARPA. ESTADISTICAS. 2010.

Trabajo por equipos 

Practica de estudio del mercado de la carne.
Presentación en Power Point del tema por el profesor y por los alumnos

Tutorial de Excel 

http://www.aulaclic.es/excel2000/f_excel2000.htm 

http://www.fao.org/es/ESC/es/20953/21014/index.html

*http://eleconomista.com.mx/columnas/agro-negocios/2010/02/19/consumo-carne-mexico
*http://www.financierarural.gob.mx/informacionsectorrural/Documents/MONOGRAFIA%20GANADO%20BOVINO%20FINAL%202009.pdf
*http://www.financierarural.gob.mx/informacionsectorrural/Documents/SAGARPA/Pollo-2009.pdf
Programa de computo Word o cualquier procesador de palabras.


Tarea 2.
Determinar y conocer cuáles son las principales prácticas que se hacen en el rancho y estimar los parámetros productivos, reproductivos y económicos. Con la información obtenida se compara con la bibliografía preliminar y se realiza el diagnóstico del rancho y la posible solución a los problemas. 
	Tarea 2.
	Información de apoyo

	Tarea 2.1.

· Discusión en clase sobre los principales sistemas y subsistemas de bovinos productores de carne. 

· Lectura y Análisis de manuales, artículos, libros, identificando los diferentes programas técnicos de un sistema de producción bovinos carne, indicando en las diferentes fases o etapas, los procedimientos y criterios técnicos

· Realizar una evaluación diagnóstica técnica, productiva y económica a una unidad de producción con sistema de bovinos productores de carne.(una diferente por alumno, aplicando un cuestionario)

Tarea 2.2.

· Búsquedas bibliográficas relacionadas con las diferentes tecnologías aplicadas a los sistemas de producción.

Dinámica de grupo para discutir los calendarios de actividades mes/año tanto para los animales, como para los potreros

Tarea 2.3.

· Buscar en fuentes primarias, cuales son los indicadores productivos, reproductivos, y económicos, que permiten evaluar la eficiencia de las unidades de producción.

· Realizar bases de datos y/o hojas de cálculo, para establecer controles productivos y económicos sistematizados, que a su vez permita obtener o estimar los principales indicadores e índices del rancho.

· Se realizará un viaje de prácticas para diagnósticas la forma de realizar las actividades en unidades de producción, identificar sus principales problemas y dictaminar las posibles soluciones.


	Biblioteca virtual UV y biblioteca de la FMVZ.

SAGARPA, SENASICA, 2010. Manual de buenas prácticas pecuarias en el sistema de producción de ganado bovino productor de carne en confinamiento. México.
Video FORT DODGE. Prácticas para el manejo de gando en engorda intensiva.

 Video FORT DODGE. Manejo integral de las vacunas.

http://www.ugrj.org.mx/index2.php?option=com_content&do_pdf=1&id=481 

http://www.superfeed.com/index.asp?pag=novillasm 

http://www.simas.org.ni/_publicacion/ManualGanaderia%20.%20Col.%201.1%20Pag%2027-54.pdf
http://www.infoarriondas.com/gastronomia.htm 

http://www.pastoenrollo.com.mx/producto.php 

http://balancannoticias.blogspot.com/ 

http://www.agronota.com/Articulo.php?id=3 

http://www.serida.es/publicacionesdetalle.php?id=3798 

http://pastoreointensivobajoriego.blogspot.com/2010/10/construccion-de-modulo-de-pastoreo.html 

Manejo de Ganado Bovino de Doble Propòsito en el Tròpico 1999.Libro Tècnico No 5. INIFAP. Veracruz Mèxico.
Trabajo por equipos 

Practica de campo

Presentación en Power Point del tema por el profesor y por los alumnos
Tutorial de Excel 

http://www.aulaclic.es/excel2000/f_excel2000.htm 

Programa de computo Word o cualquier procesador de palabras.


Tarea 3.

Identificar los principales acontecimientos que intervienen en los diferentes eslabones de la cadena productiva, haciendo énfasis en la producción, transformación, industrialización y comercialización

	Tarea 3.
	Información de apoyo

	Tarea 3.1. 

· Se realizará una reunión tipo foro, con la participación de los diferentes actores de la cadena productiva de bovinos carne, identificar los roles que le corresponden a cada uno de ellos.

Tarea 3.2.

· En discusión de clases, Integrar los conocimientos adquiridos con los diferentes sistemas de producción, con los diferentes eslabones de la cadena productiva, producción, transformación, industrialización y comercialización, previo análisis bibliográfico de cada uno de dichos eslabones.

· Presentación de cada uno de los eslabones de la cadena (presentación alumnos)

Tarea 3.3.

· Realizar visitas a los centros de procesadores de la carne: frigoríficos, cadenas comerciales, centros de distribución, etc. para conocer los protocolos del manejo de la carne y sus subproductos. En cada caso se buscará el poder entrevistar al productor, al industrial, comercializador y al consumidor.

· Realizar un estudio de mercado básico de la carne, para conocer el tipo de producto ofertado al público: presentación, tipo, calidad, precio, etc.


	Biblioteca virtual UV y biblioteca de la FMVZ.

Trabajo por equipos 

Practica de campo

Presentación en Power Point del tema por el profesor y por los alumnos

Tutorial de Excel 

http://www.aulaclic.es/excel2000/f_excel2000.htm 

*http://eleconomista.com.mx/columnas/agro-negocios/2010/02/19/consumo-carne-mexico
http://www.fao.org/es/ESC/es/20953/21014/index.html
Programa de computo Word o cualquier procesador de palabras.


Rúbrica de evaluación
DISTINTOS MOMENTOS

DISTINTOS INSTRUMENTOS

DISTINTOS CONTEXTOS
Modelo centrado en evidencias….OBSERVABLES….
QUE ELEMENTOS DEBO DE CONSIDERAR Y DETERMINAR LOS CRITERIOS DE CALIDAD ESPERADOS…

NO ES LO MISMO EVALUAR QUE CALIFICAR…

LA EVALUACION JUZGA LA CALIDAD DE ALGO…

CALIFICACION…TRADUCIR PONDERADAMENTE LOS DISTINTOS TIPOS DE EVALUACION: DIAGNOSTICA, FORMATIVA Y SUMATIVA

PARA OBSERVAR LAS EVIDENCIAS…INSTRUMENTOS

Los instrumentos pueden ser:

Pruebas de opción múltiple con multirreactivos para la presentación de casos

Pruebas abiertas, ensayos

Portafolio de trabajo

Resolución de problemas o casos con reportes escritos
Presentación oral: debate, discusión, exposición

Ejecuciones

RUBRICA O MATRIZ DE VALORACION

1. Continuidad en la escala. La calidad de los niveles es la misma en todos

2. Paralelismo en los criterios. Cada descriptor debe mantener paralelismo con sus criterios vecinos, en términos del lenguaje utilizado en cada oración.

3. Coherencia en los criterios: aún cuando los descriptores son diferentes para distintos niveles de ejecución, los cambios se deben referir a cambios en calidad para un mismo criterio.

4. Válida. Permite evaluar lo relevante en el dominio, no lo que es fácil de observar y/o calificar.

5. Confiable. Ofrece resultaos consistentes para distintos jueces, distintos examinados y distintos tiempos.

	Clase de tarea .
	Objetivo
	Evidencia y criterios de evaluación (entregables)
	Nivel 1
	Nivel 2
	Nivel 3

	Clase de Tarea 1. 

Identificar los principales problemas relacionados con la producción de carne, mediante la lectura de artículos, documentos oficiales, estadísticas, e informes,  relacionándolos dentro de la cadena productiva de carne bovina.
	Objetivo de desempeño 1: Elaborar una estrategia de búsqueda de información en fuentes primarias, secundarias, para identificar la problemática de los diferentes sistemas de producción de bovinos de carne, jerarquizándolos dentro de la cadena productiva.
	Tarea 1.1.

· Listado individual de cinco problemas nacional

· Ensayo sobre el consumo per cápita de proteína (individual) 
Tarea 1.2.

· Listado de los cinco problemas a nivel de empresa (individual)

Tarea 1.3.

· Escrito por equipos sobre los diferentes criterios de carne de calidad

· Escrito por equipos sobre las diferentes alternativas a la problemática.


	Problemas no claros y medianamente definidos, insuficientes en número y extensión.
Insuficientes estadísticas, sin análisis e interpretación.  Párrafos copiados sin aportación personal del alumno.

Reducido  número de fuentes bibliográficas, mal citadas.  ortografía regular.

Descripción regular de los índices e indicadores y de forma ordenada.

Problemas no claros y medianamente definidos, insuficientes en número y extensión.

Escrito sin aportaciones suficientes y sin variabilidad

Escrito sin aportaciones suficientes y sin variabilidad


	Problemas  claros y definidos, pero insuficientes en número y extensión.

Suficientes estadísticas con análisis e interpretación. Párrafos redactados y con aportación personal del alumno.

Sin conclusiones claras y precisas abordando el problema.
Problemas  claros y definidos, pero insuficientes en número y extensión.

Escrito con aportaciones suficientes y con variabilidad. No refleja la simplicidad de lo complejo.

Escrito con aportaciones suficientes y con variabilidad. No refleja la simplicidad de lo complejo.


	Problemas  claros y definidos, ordenados con buen criterio sobre la importancia, suficientes en número y extensión.

Suficientes estadísticas con análisis e interpretación.

Párrafos redactados apropiadamente, con buena ortografía y con aportación personal del alumno.

Conclusiones claras y precisas abordando el problema.

Problemas  claros y definidos, ordenados con buen criterio sobre la importancia, suficientes en número y extensión.

Escrito con aportaciones suficientes y con variabilidad. Reflejando la simplicidad de lo complejo

Escrito con aportaciones suficientes y con variabilidad. Reflejando la simplicidad de lo complejo



	Clase de tarea 2.

Determinar y conocer cuáles son las principales prácticas que se hacen en el rancho y estimar los parámetros productivos, reproductivos y económicos. Con la información obtenida se compara con la bibliografía preliminar y se realiza el diagnóstico del rancho y la posible solución a los problemas. 


	Objetivo de desempeño 2: Conocer y desarrollar los principales programas técnicos (salud, alimentación, reproducción, genética, manejo de praderas, administración), aplicados en las diferentes etapas productivas (crianza, desarrollo y producción), minimizando costos y maximizando utilidades, sin deteriorar las condiciones del ambiente.


	Tarea 2.1

· Escrito redactado con base en los resultados del cuestionario de la evaluación diagnóstica técnica, productiva y económica a una unidad de producción con sistema de bovinos productores de carne.

· Realizar un ensayo que conceptualice los principales indicadores e índices productivos, reproductivos y económicos de una unidad de producción, explicando la forma para realizar su cálculo.

Tarea 2.2.

· Calendario de manejo con los animales

· Calendario de manejo con los potreros

Tarea 2.3.

· Reporte detallado de la visita a una empresa, destacando las prácticas de salud, alimentación, reproducción, genética, manejo de praderas, administración. 

· Escrito técnico modalidad manual de las principales actividades que se realizan en una empresa con los animales y con las praderas (un manual por el grupo, secciones o subdivisiones por equipos)

	El reporte, informe y/o ensayo, tiene mala ortografía y carece de objetivos y la redacción y coherencia no es la adecuada.

Reducido  número de fuentes bibliográficas, mal citadas.  ortografía regular, descripción regular de los índices e indicadores y de forma ordenada.

Sin planteamiento de conclusiones y recomendaciones.
Identificación  y descripción  de problemas productivos, reproductivos y económicos  e interpretación de los resultados con resultados medianamente definidos. 

Introducción de datos no adecuadamente para el análisis, calidad regular de los gráficos y poco claros.

Falta de destreza en el manejo de las bases de datos o de los programas de cómputo.
Insuficiente. No se ajusta al sistema de producción de carne

Insuficiente. No se ajusta al sistema de producción de carne

Incompleto. Incongruente. Sin interpretación

Reducido  número de fuentes bibliográficas, mal citadas.  ortografía regular.

 Insuficiente construcción de su estructura (Título, introducción, desarrollo de los temas, etc)

Mediana identificación  y descripción  de las actividades con el ganado y con los potreros., 


	El reporte, informe y/o ensayo, tiene buena ortografía y  objetivos claros. Buena  redacción y coherencia.
.

Bibliografía ordenada. 

Descripción aceptable  con precisión y en forma ordenada de los índices e indicadores considerados como aceptables en las unidades de producción.
Destreza en el manejo de las bases de datos o de los programas de cómputo.

Identificación  y descripción  de los problemas productivos, reproductivos y económicos  e interpretación de los resultados.

Insuficiente planteamiento de las conclusiones y recomendaciones. 

Suficiente. Se ajusta al sistema de producción de carne. Sin congruencia horizontal y vertical.
Suficiente. Se ajusta al sistema de producción de carne. Sin congruencia horizontal y vertical.

Completo. Congruente. Sin interpretación o inadecuada.

Bibliografía ordenada. Ortografía adecuada. 

Suficiente construcción de su estructura (Título, introducción, desarrollo de los temas, etc)

Buena identificación  y descripción  de las actividades con el ganado y con los potreros., 


	El reporte, informe y/o ensayo, tiene buena ortografía y  objetivos claros. Buena  redacción y coherencia.

Tiene secuencia lógica y apegado a las instrucciones.

Bibliografía ordenada. 

Descripción aceptable  con precisión y en forma ordenada de los índices e indicadores considerados como aceptables en las unidades de producción.
Destreza en el manejo de las bases de datos o de los programas de cómputo.

Identificación  y descripción  de los problemas productivos, reproductivos y económicos  e interpretación de los resultados.

Planteamiento de conclusiones contundentes y recomendaciones para resolver problemas 
Suficiente. Se ajusta al sistema de producción de carne.  Tiene congruencia horizontal y vertical.
Suficiente. Se ajusta al sistema de producción de carne.  Tiene congruencia horizontal y vertical.

Completo. Congruente. Con interpretación adecuada.

Bibliografía ordenada. Ortografía adecuada.
Suficiente.

construcción de su estructura (Título, introducción, desarrollo de los temas, etc)

Mediana identificación  y descripción  de las actividades con el ganado y con los potreros.

Excelente estilo en la redacción debidamente editado.


	Clase de tarea 3.

Identificar los principales acontecimientos que intervienen en los diferentes eslabones de la cadena productiva, haciendo énfasis en la producción, transformación, industrialización y comercialización
	Objetivo de desempeño 3: Integrar los sistemas productivos con los diferentes eslabones de la cadena productiva de bovinos productores de carne: producción, transformación, industrialización y comercialización.


	Tarea 3.1.

· Elaborar un reporte que incluya actores y su fisiograma.

Tarea 3.2.

· Presentaciones de Power Point (una por cada eslabón de la cadena
Tarea 3.3.

· Reporte de visita a los centros procesadores y reporte por equipo de los productos ofertados al público 
               Tarea 3.4.
· Presentación final de cortes de carne, identificando una receta o guiso de una ama de casa (consumidor). Power point por equipo y presentación física del corte asado o guisado.

	Conceptos medianamente definidos. 

El reporte carece de objetivos y la redacción y coherencia no es la adecuada.

Información de mercado incorrecta o falseada.

Mal documentado. Insuficiente ilustración. Mal diseño y presentación poco clara.

Información insuficiente (supermercados y productos)

Interpretación de los datos de mercado insuficientes

Incompleto. Sin ilustraciones. Mal explicado. Improvisado.


	Conceptos bien definidos.

Excelente ortografía

El reporte carece de criterio para su realización.

Párrafos bien redactados pero sin estilo personal.

Poca claridad en el planteamiento de conclusiones contundentes y recomendaciones para resolver problemas a futuro.

Documentado. Suficientemente. Ilustrado convenientemente. Buen diseño, pero presentado con poca claridad.

Información suficiente (supermercados y productos)

Información de mercado correcta y pertinente. 
Interpretación de datos suficiente.

Conclusiones incorrectas o ausentes.

Completo. Ilustrado. Explicado correctamente. Sin congruencia con el producto físico.

	Tiene bien definido todos los conceptos de la cadena productiva, redactados con congruencia,  pertinencia y buena ortografía.
El reporte contiene: con qué criterios se realizó (necesidad a satisfacer, problema a resolver, objetivo u objetivos a lograr), cómo se realizaron y qué resultados se obtuvieron.

Planteamiento de conclusiones contundentes y recomendaciones para resolver problemas a futuro.
Documentado. Suficientemente. Ilustrado convenientemente. Buen diseño.

Presentado con claridad.

Información suficiente (supermercados y productos)

Información de mercado correcta y pertinente. 

Interpretación de datos suficiente.

Presentación pertinente de conclusiones.

Completo. Debidamente explicado. Congruente al producto físico. Grato al paladar y con aporte técnico científico, económico y social.



	
	
	
	
	
	


	TEORICOS

	TEMAS
	DINAMICA

	Concepto de Zootecnia de Bovinos productores de Carne
	Discusión en grupo

	Estadísticas nacionales e identificación de problemas de la carne
	Discusión en grupo

	Sistemas de Producción. Subsistemas
	Discusión en grupo

	Concepto de carne de calidad. Varios enfoques. Productor, MVZ, Industrial, comerciante, transportista, ama de casa, etc
	Discusión y trabajo por equipos

	Cadenas productivas o redes de valor
	Presentación facilitador (PF)

	Clasificación y calidad de la carne
	Conferencia magistral

	Razas de ganado productores de carne. Bos Taurus y Bos Indicus
	PF

Exposición alumnos (EA)

	Características anatomifisiológicas de los bovinos
	EA

PF

	Parto. Identificación de problemas
	Exposición alumnos

PF

	Actividades en la fase de crianza
	EA 

	Actividades en la fase de desarrollo
	EA

	Actividades en la fase de producción
	EA

	Inventario ganadero por etapa productiva y por grupo genético
	PF

Trabajo de equipo (TE)

	Proyección de hato
	PF

	Calendario de actividades con los animales
	EA
Discusión en grupo

	Calendario de actividades con los potreros
	EA

Discusión en grupo

	Principales indicadores productivos, reproductivos y económicos
	EA
PF

Discusión en grupo

	Programa de salud (prevención y tratamiento de enfermedades) en las diferentes etapas productivas. Generalidades
	EA
TE

Visita empresa

	Programa de alimentación  de las diferentes etapas productivas. Generalidades
	EA
TE

Visita empresa

	Programa de reproducción de las diferentes etapas productivas. Generalidades
	EA
TE

Visita empresa

	Programa de genética de las diferentes etapas productivas. Generalidades
	EA

TE
Visita empresa

	Programa de manejo de praderas de las diferentes etapas productivas. Generalidades
	EA

TE
Visita empresa

	Sistema de engorda de novillos
	PF

	Engorda de novillos en confinamiento.
	PF

	Industrialización y comercialización de la carne. Análisis de la cadena productiva.
	Trabajo individual, trabajo en grupo con invitados externos a la FMVZ

	Diferentes tipos de cortes
	EA

	Instalaciones y equipo.
	EA

	Operación de una planta de alimentos 
	Visita empresa

	Operación de un frigorífico
	Visita empresa


	EVALUACION

	CRITERIO
	TEORICO
	EURISTICO
	AXIOLOGICO
	PORCENTAJE

	Asistencia (Según Estatutos), Puntualidad y participación en clase
	
	
	10
	10

	Primer examen parcial 
	
	15
	
	15 

	Segundo examen parcial
	
	15
	
	15

	Presentaciones en clase
	10
	
	
	10

	Evidencias entregables teóricas
	20
	
	
	20

	Evidencias entregables prácticas
	
	30
	
	30

	Total
	
	
	
	100

	Escala de calificación del 0 al 10. Calificación para exentar el examen ordinario 8 (ocho ó más).

	
	
	
	
	

	Calificación final: Promedio del examen ordinario con el promedio de evidencias durante el semestre.

	
	
	
	
	


ANDAMIAJE
COMOS….TIEMPOS…

METACOGNICION..Periódicamente el profesor reflexiones con sus estudiantes del cómo solucionar los problemas….reflexionar sobre los procesos….autoevaluación del estudiante….
	FECHA
	ACTIVIDAD
	EVIDENCIAS ENTREGABLES (TEORICAS ET, PRACTICAS EP)

	AGOSTO
	
	

	5
	Sesión 1. Introducción a la experiencia educativa
	Clase

	5
	Sesión 2. Conceptos de BPC . Situación y Problemática de la producción de carne
	Tarea 1.1.

ET Listado individual de cinco problemas nacional

EP Ensayo sobre el consumo per cápita de proteína (individual) 



	12
	Sesión 3. Estadísticas nacionales e identificación de problemas de la carne


	Tarea 1.2.

EP Listado de los cinco problemas a nivel de empresa (individual)



	12
	Sesión 4. Definición de la carne. Características de la carne.
	Tarea 1.3.

ET Escrito por equipos sobre los diferentes criterios de carne de calidad

ET Escrito por equipos sobre las diferentes alternativas a la problemática.



	19
	Sesión 5. Cadenas productivas o redes de valor
	Clase

	19
	Sesión 6. Sistemas  y subsistemas de producción
	Clase

	26
	Sesión 7. Razas de ganado productores de carne. Bos Taurus y Bos Indicus
	ET Presentación de la exposición

	26
	Sesión 8. Características anatomifisiológicas. Boca. Edad. Sistema digestivo. 
	ET Presentación de la exposición

	SEPTIEMBRE
	
	

	2
	Sesión 9. Parto. Identificación de problemas

	ET Presentación de la exposición

	2
	Sesión 10. Inventario ganadero por etapa productiva y por grupo genético. Principales indicadores productivos.
	ET Presentación de la exposición

	9
	Sesión 11. Proyección de hato


	Clase

	9
	Sesión 12. Determinación de peso vivo, carga animal y consumo de materia seca
	Clase

	16
	FESTIVO
	

	23
	Sesión 13. Primer examen parcial
	

	23
	Sesión 14. Fase de crianza
	ET Presentación de la exposición

	30
	Sesión 15. Fase de desarrollo
	ET Presentación de la exposición

	30
	Sesión 17. Fase de producción.
	ET Presentación de la exposición

	OCTUBRE
	
	

	7
	Sesión 18. Programa de salud (prevención y tratamiento de enfermedades) en las diferentes etapas productivas. Generalidades.


	ET Presentación de la exposición

	7
	Sesión 19. Manejo y alimentación  de las diferentes etapas productivas. Generalidades.
	ET Presentación de la exposición

	14
	Sesión 20. Programa de reproducción de las diferentes etapas productivas. Generalidades


	ET Presentación de la exposición

	14
	Sesión 21. Programa de genética de las diferentes etapas productivas. Generalidades


	ET Presentación de la exposición

	21
	Sesión 22. Programa de manejo de praderas de las diferentes etapas productivas. Generalidades. Ensilaje y henificado 


	ET Presentación de la exposición

	21
	Sesión 23. Calendarios de actividades con el ganado y con los potreros.
	ET Presentación de la exposición

Tarea 2.1

EP Escrito redactado con base en los resultados del cuestionario de la evaluación diagnóstica técnica, productiva y económica a una unidad de producción con sistema de bovinos productores de carne.

EP Realizar un ensayo que conceptualice los principales indicadores e índices productivos, reproductivos y económicos de una unidad de producción, explicando la forma para realizar su cálculo.

Tarea 2.2.

EP Calendario de manejo con los animales

EP Calendario de manejo con los potreros

Tarea 2.3.

EP Reporte detallado de la visita a una empresa, destacando las prácticas de salud, alimentación, reproducción, genética, manejo de praderas, administración. 

EP Escrito técnico modalidad manual de las principales actividades que se realizan en una empresa con los animales y con las praderas (un manual por el grupo, secciones o subdivisiones por equipos)



	28
	Sesión 24. Sistema de engorda de novillos
	Clase. Video

	28
	Sesión 25. Engorda de novillos en confinamiento.
	Clase. Programa Excel

	NOVIEMBRE
	
	

	4
	Sesión 26. Segundo examen parcial
	

	4
	Sesión 27. Industrialización y comercialización de la carne. Análisis de la cadena productiva

	Tarea 3.1.

ET Elaborar un reporte que incluya actores y su fisiograma.

Tarea 3.2.

EP Presentaciones de Power Point (una por cada eslabón de la cadena


	11
	Sesión 28. Instalaciones y equipo.
	ET Presentación de la exposición

	11
	Sesión 29. Operación de una planta de alimentos 
	Visita

Tarea 3.3.

EP Reporte de visita a los centros procesadores y reporte por equipo de los productos ofertados al público 



	18
	Sesión 30. Operación de un frigorífico
	Visita. Reporte.

	18
	Sesión 31. Diferentes tipos de cortes
	Tarea 3.4.

EP Presentación final de cortes de carne, identificando una receta o guiso proporcionado por  una ama de casa (consumidor). Power Point por equipo y presentación física del corte asado o guisado.



	
	
	

	22
	INICIO EXAMENES ORDINARIOS
	


	EVIDENCIAS ENTREGABLES TEORICAS, ET 
	Ponderacion
	EVIDENCIAS ENTREGABLES PRACTICAS EP
	Ponderación

	Tarea 1.1.

ET Listado individual de cinco problemas nacional
	1     3(TRES)
	Tarea 1.1.

EP Ensayo sobre el consumo per cápita de proteína (individual)
	1     5(CINCO)

	Tarea 1.3.

ET Escrito por equipos sobre los diferentes criterios de carne de calidad

ET Escrito por equipos sobre las diferentes alternativas a la problemática.


	2     2(DOS)
3     2(DOS)
	Tarea 1.2.

EP Listado de los cinco problemas a nivel de empresa (individual)


	2     2 (DOS)

	Tarea 3.1.

ET Elaborar un reporte que incluya actores y su fisiograma.


	4     2(DOS)
	Tarea 2.1

EP Escrito redactado con base en los resultados del cuestionario de la evaluación diagnóstica técnica, productiva y económica a una unidad de producción con sistema de bovinos productores de carne.

EP Realizar un ensayo que conceptualice los principales indicadores e índices productivos, reproductivos y económicos de una unidad de producción, explicando la forma para realizar su cálculo.


	3….5(CINCO)
4       5(CINCO)

	
	
	Tarea 2.2.

EP Calendario de manejo con los animales

EP Calendario de manejo con los potreros


	5    2(DOS)
6     2(DOS)

	
	
	Tarea 2.3.

EP Reporte detallado de la visita a una empresa, destacando las prácticas de salud, alimentación, reproducción, genética, manejo de praderas, administración. 

EP Escrito técnico modalidad manual de las principales actividades que se realizan en una empresa con los animales y con las praderas (un manual por el grupo, secciones o subdivisiones por equipos)


	7    3(TRES)
8…7(SIETE)

	
	
	Tarea 3.2.

EP Presentaciones de Power Point (una por cada eslabón de la cadena

	9     2(DOS)

	
	
	Tarea 3.3.

EP Reporte de visita a los centros procesadores y reporte por equipo de los productos ofertados al público 


	10     2(DOS)

	
	
	Tarea 3.4.

EP Presentación final de cortes de carne, identificando una receta o guiso proporcionado por  una ama de casa (consumidor). Power Point por equipo y presentación física del corte asado o guisado.


	11     5(CINCO)

	TOTAL


	10
	
	40


PREPARACION DE LA FORMA DE ENTREGA A LOS ALUMNOS

LA UNIDAD DE COMPETENCIA

LAS ACTIVIDADES DEL CURSO

LAS TAREAS Y O PROYECTOS

LOS PRODUCTOS ESPERADOS

LAS FECHAS DE ENTREGA….
PRESENTACION DEL CASO
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