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Plan de Estudios del Programa

SEGURIDAD ALIMENTARIA Y NUTRICIONAL

PRIMER SEMESTRE

Cursos

CIENCIA DE LOS ALIMENTOS APLICADA A LA SEGURIDAD

ALIMENTARLS ¥ NUTRICIONAL
PROCES0 DE ALIMENTACION-NUTRICION
INVESTIGACION |

Créditos
SEGUNDO SEMESTRE
Cursos

SOCIOECONOMLA ALIMENTARLA
INOCUIDAD ALIMENTARILA

POLITICAS PUBLICAS PARA LA SEGURIDAD
ALIMENTARLS ¥ NUTRICIONAL

INVESTIGACION EN SEGURIDAD ALIMENTARIA Y
NUTRICIOMNAL

Créditos
TERCER SEMESTRE
Cursos

PLANIFICACION

CALIDAD DE VIDA SALUDABLE
INVESTIGACION Il
TOXICOLOGIA ALIMENTARLA

Créditos
CUARTO SEMESTRE
Cursos

TOPICO DIZCIPLINAR
DESARROLLO ¥ CULMINACION DE TESIS

Créditos

Total de Cursos

Total de Horas Teoria (T):
Total de Horas Laboratorio (P):
Total de Horas Otro (O):

Total Minimo Créditos (CR):
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Area Académica

AREA CIENCIAS DE LA SALUD

Nivel MAESTRIA
Sistema ESCOLARIZADO
Afio de Plan 2007
Area/semestre 1 2 3
Ciencia de los
alimentos a
aplicada a la
Seguridad
Alimentaria (8
créditos)
Proceso de
Basica
alimentacion y
Nutricion
(8 créditos)
Investigacion |
(7 créditos)
Socio economia Toxicologia
Alimentaria Alimentaria
(6 créditos) (8 créditos)
Disciplinar ) e .
Inocuidad Planificacion (6
Alimentaria créditos)

(6 créditos)

Calidad de vida




Politicas publicas
para la Seguridad
Alimentaria
(4 créditos)

Investigacion en
Seguridad
Alimentaria 'y
Nutricional
(3 créditos)

(8 créditos)

Investigacion I
(7 créditos)

Seminario de

tesis
. (14 créditos)
Terminal
Topico disciplinar
(16)
Total cursos 3 4 4 2
Total de 23 19 29 30
créditos
101 créditos totales
ESTRUCTURA CURRICULAR POR PERIODO LECTIVO
Primer semestre
Nombre del curso Créditos Horas
Teoria Practica
Ciencia de los alimentos aplicada a la 8 3 2
Seguridad Alimentaria




Proceso de alimentacion y nutricion 8 4 0
Investigacion | 7 0
Total 23 7 2
Segundo semestre
Nombre del curso Créditos Horas
Teoria Practica
Socioeconomia Alimentaria 6 2 2
Inocuidad de alimentos 2 2
Politicas publicas para la seguridad 4 2 0
alimentaria
Investigacion en Seguridad Alimentaria y 3 0 0
nutricional
Total 19 6 4
Tercer semestre
Nombre del curso Créditos Horas
Teoria Practica
Planificacion 6 2 2
Calidad de vida saludable 8 3 2
Investigacion Il 8 0 0
Toxicologia alimentaria 8 3 2
Total 30 8 6




Cuarto semestre

Nombre del curso Créditos Horas
Teoria Practica
Seminario de tesis 16 0 0
Seminario de Topico disciplinar 14 0 0
Total 101 21 12




