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QUIMICA

1. Orbitales Atdmicos y Moleculares
Introduccion
Hibridacion
Distancia de enlace
Angulo de enlace
Energia de Enlace
Enlace quimico
Grupos Funcionales

2. Estereoquimica
Constitucidn
Conectividad
Conformacion
Configuracion

3. Acidosy Bases
Teorias Acido-Base
Constantes de Acidez y Basicidad
Acidos y Bases Conjugadas

4. Intermediarios de Reaccion
Reactividad quimica
Clasificacion de las Reacciones Quimicas

Componentes Principales de los alimentos
5. Carbohidratos
Importancia y clasificacion
Configuracion y conformacion
Reactividad

6. Amino Acidos y Proteinas
Importancia y clasificacion
Caracteristicas estructurales
Anfoterismo
Enlace peptidico
Péptidos y proteinas

7. Lipidos
Importancia y clasificacion
Grasas, Aceites y Ceras



Caracteristicas Estructurales
Reactividad

8. Vitaminas
Importancia y clasificacion
Caracteristicas estructurales
Vitaminas hidrosolubles
Vitaminas liposolubles

9. Componentes Funcionales de los Alimentos
Definicién
Importancia de los componentes funcionales
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