
Evaluación de una Cata de Cerveza Artesanal “Pirogui”

Objetivo
Evaluar los tipos de cerveza para la identificación de la aprobación de
los clientes respecto a los sabores que tiene Pirogui, así como
aproximarse a lo que piensan los consumidores sobre la cerveza
artesanal y el rango de precios que están dispuestos a pagar
respecto a sus distintas presentaciones mediante la Hoja de
Puntuación determinada por la Beer Judge.

Propuesta de valor
Pirogui es un producto elaborado con insumos orgánicos que sigue
las inmemoriales tradiciones de los procesos naturales, haciendo
que el producto sobresalga ante los diferentes tipos de cerveza
comerciales. En el contexto de la estadística se trata de un análisis
sensorial y de un diseño cuasi-experimental.

Resultados

Metodología

La Hoja de Puntuación determinada por la Beer Judge es el primer
instrumento para obtener una puntación de la cerveza que contiene
2 apartados:

1. El registro de la puntuación de la cerveza en cata
2. Los gustos y estándares del pago de la cerveza, además de la edad
y el sexo de los catadores.

Conclusiones
La cerveza Luca-pale Ale fue la preferida por los catadores por su apariencia, sabor
y sensación en la boca. En la puntuación global fue la mejor calificada con una
calificación de 46.22 puntos de 50.

La mayor parte de población especificó que por lo menos una vez al mes la
consumen, compartieron que resalta la calidad del sabor. El 48.6% de los
encuestados sugieren que el precio por 6 botellas (six) oscile entre los $300 hasta
los $450, mientras que de 3 botellas (trix) ronde entre los $150 y $ 200, y el precio
de una botellas vaya desde los $100 hasta los $120 .

Introducción
Pirogui es una marca de cerveza artesanal local de Xalapa, la cual
realizo una cata de cerveza para dar un paso más allá del mero
hecho de beber una cerveza y pasando a disfrutar de todo lo que
esta bebida tiene para dar. Es decir, degustarla, que significa beberla
prestando atención en tres fases: Visual – Color, Olfativa – Aromas y
Gustativa – papilas gustativas, las sustancias químicas naturales que
están en la cerveza interactúan con las papilas gustativas que
tenemos en la boca y éstas transmiten sensaciones al cerebro.
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 Puntuación:  KW-H(3,108) = 20.976, p = 0.0001   Media  Media ± 2*Error Estándar 

Lol-ipa Witbier Bruna Porter Luca Pale Ale
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Puntuación de cada estilo de cerveza
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