PLAN 2020

PROGRAMA EDUCATIVO INGENIERIA EN ALIMENTOS

CIENCIAS BASICAS

CIENCIAS DE LA INGENIERIA

INGENIERIA APLICADA

CIENCIAS SOCIALES,
HUMANIDADES

Quimica

Fisica

Matematicas

Dibujo de ingenieria
Programacién para ingenieria
Métodos numeéricos
Calculo de unavariable
Calculo multivariable
Algebra lineal

Ecuaciones diferenciales
Estadistica para ingenieria
Termodinamica

Quimica organica
Quimica analitica

Anadlisis instrumental
Bioquimica

Literacidad digital

Balance de materiay energia
Fisicoquimica de los alimentos
Fendmenos de transporte
Bioquimica de los alimentos
Biologia celular

Microbiologia de los alimentos
Quimica de los alimentos

Analisis de alimentos

Toxicologia de alimentos
Nutricién

Envases y embalajes
Transferencia de calory masa
Seguridad e inocuidad alimentaria
Operaciones unitarias mecanicas
Flujo de fluidos y reologia
Ingenieria de fermentaciony
destilacion

Procesamiento y tecnologia de
alimentos de origen animal
Procesamiento y tecnologia de
alimentos de origen vegetal
Operaciones unitarias
Biotecnologia

Desarrollo de nuevos productos
Ingenieria de control

Disefio de plantas agroalimentarias
Operaciones de tratamiento térmico
Microbiologia industrial
Enzimologia de alimentos
Bioprocesos

Membranas y emulsiones en
sistemas alimentarios
Microencapsulacién de alimentos

Bioética

Administracién
Metodologia de la
investigacion

Desarrollador emprendedor
Sistemas de aseguramiento
de la calidad

Seguridad e higiene
Estancia industrial y/o de
investigacion

Servicio social

Experiencia recepcional
Disefio de experimentos
Ingenieria econdmica
Evaluacién de proyectos
agroalimentarios
Pensamiento critico parala
solucion de problemas
Lecturay escritura de textos
académicos

Lenguall

Lengualll




Evaluacion sensorial

Arranque de plantas

Alimentos funcionales y
nutracéuticos

Nutrigendmicay nutrigenética
Topicos selectos de biotecnologia
alimentaria




