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Programa de estudio
1.-Area académica
| TECNICA |
2.-Programa educativo
| TOXICOLOGA DE ALIMENTOS |
3.-Dependencia/Entidad académica
| INGENIERIA DE ALIMENTOS |
4.- Cdédigo 5.-Nombre de la Experiencia educativa 6.- Area de formacion
Principal Secundaria
| IALA | TOXICOLOGIA DE ALIMENTOS X
7.-Valores de la experiencia educativa
Créditos Teoria Préctica Total horas Equivalencia (s)
6 3 0 45 NINGUNA
8.-Modalidad 9.-Oportunidades de evaluacion
| CURSO-TEORICO | ABCGHI= TODAS
10.-Requisitos
Pre-requisitos Co-requisitos
NINGUNO NINGUNO
11.-Caracteristicas del proceso de ensefianza aprendizaje
Individual / Grupal Maximo Minimo
GRUPAL 30 15

12.-Agrupacion natural de la Experiencia 13.-Proyecto integrador
educativa (areas de conocimiento, academia,

ejes, mdédulos, departamentos)

| INGENIERIA APLICADA-BIOINGENIERIA | NINGUNO

14.-Fecha
Elaboracion Modificacion Aprobacién
MAYO/2010




15.-Nombre de los académicos que participaron en la elaboracion y/o modificacion

M. EN F. MAGDA OLIVIA PEREZ VASQUEZ, M. EN E. YOLANDA MEDINA ROMERO, M.
EN C. YOLANDA COCOTLE RONZON

16.-Perfil del docente

Licenciatura en el area de Ciencias Quimicas- Bioldgicas, preferentemente con posgrado en
el area de toxicologia y/o alimentos, con minimo de experiencia profesional en el area de
Quimico- biolégica de 3 afios de experiencia en docencia superior.

17.-Espacio 18.-Relacion disciplinaria

| Institucional e interinstitucional | Multidisciplinaria

19.-Descripcién

El programa de la Experiencia Educativa de Toxicologia de Alimentos se incluye en el &rea
disciplinar. El objetivo es desarrollar en el alumno las competencias necesarias para la
solucién de problemas relacionados al area de la Toxicologia de Alimentos en los campos
ocupacionales del Ingeniero en Alimentos. El curso incluye una introduccion a la
toxicologia, la toxicologia general, el andlisis toxicol6gico, una introduccion a la
toxicologia de los alimentos, la toxicologia descriptiva e los principales aditivos y
contaminantes de los alimentos, ademas del andlisis del marco legal relativo a los temas del
curso. Las estrategias metodoldgicas consisten en la exposicion del profesor, resolucién de
problemas, trabajo en equipos, debate y la realizacion de investigaciones documentales. La
evaluacion se realiza de manera continua cualitativa y cuantitativamente mediante la
observacion, la aplicacidn de exdmenes y la elaboracion de reportes.

20.-Fundamentacion

La toxicologia de los alimentos o también conocida como toxicologia bromatoldgica, es
una especialidad de la toxicologia ambiental, cuyo interés esta creciendo rapidamente; en
consecuencia, estdn aumentando los programas académicos que abarcan la ensefianza, el
Adiestramiento y la investigacion de esta materia. La toxicologia de alimentos se refiere al
conocimiento sistematico y cientifico de la presencia de sustancias potencialmente dafiinas
en los alimentos, y evitar hasta donde sea posible la ingesta de una cantidad que ponga en
riesgo la salud del consumidor.

21.-Unidad de competencia

Adquirir los conocimientos béasicos de la Toxicologia, desarrollando habilidades para la
identificacion de las diversas toxinas que pueden contaminar los alimentos y que causan
toxiinfecciones en el hombre, con una actitud participativa, de compromiso,
responsabilidad, respeto y tolerancia.

-ldentificar las principales toxinas producidas por los microorganismos presentes en los
alimentos.

-Estudiar las principales intoxicaciones alimentarias




22.-Articulacion de los ejes

% EIl eje tedrico se ve reflejado en la comprensiébn y manejo de los elementos
conceptuales relacionados con la toxicologia de los alimentos.

% EI eje heuristico se relaciona con el desarrollo de habilidades de ejecucion y de
pensamiento para la toma de decisiones acerca de la calidad toxicologiilla de los
alimentos de consumo humano, asi como para el anélisis y propuestas de solucién a
la problematica relacionada con esta area de conocimientos.

% EIl eje axiologico se retoma al propiciar el andlisis y discusion de los aspectos
actitudinales no solo individuales sino grupales que le permitan a los estudiantes
actuar con responsabilidad, compromiso, respeto, tolerancia, solidaridad y ética en
esta area de trabajo.

23.-Saberes

Teoricos Heuristicos Axiologicos
Introduccion a la Toxicologia: |« Busqueday ¢+ Participacion
Evolucion histdrica, Definicion y seleccion de la % Autonomia intelectual
objetivos, Campos de accién informacion. % Apertura
Clasificacién de las sustancias ¢ Andlisis y sintesis | <» Compromiso
toxicas. de la informacion. | < Disposicién
"Toxicologia General: Membranas | <+ Comunicacion de la | < Tolerancia
bioldgicas y transporte de téxicos, informacion. % Cooperacion
"Toxico cinetica, Toxico dinamia, | < Usos de % Responsabilidad
Tratamiento de las intoxicaciones. herramientas % Trabajo en equipo.
Anélisis Toxicoldgico: Tipos de informaticas % Iniciativa.
muestras, Extraccion,Purificacion, % Interés cognitivo.
Identificacion,Cuantificacion. % Respeto

Introduccion a la toxicologia de
alimentos: Naturaleza de los
alimentos, Valoracion de la
seguridad de los alimentos,
aditivos y contaminantes,
Funcionalidad de los ingredientes
de los alimentos.

Aditivos de alimentos:
Clasificacién

Toxicologia descriptiva
Contaminantes de alimentos:
Clasificacion

Toxicologia descriptiva

Marco Legal: Constitucion
Politica de los E.U.M.,Leyes
Normas y Reglamentos




24.-Estrategias metodoldgicas

De aprendizaje

De ensefianza

>

X/
*

Lectura de diversos articulos cientificos

Participacion en las  exposiciones

presenciales del tema por parte del

facilitador.

% Empleo de diapositivas para explicacion
de los conceptos.

% Participacion activa en el grupo de
trabajo.

% Consulta de las fuentes de informacion

impresas o0 en linea.

Realizacion de las tareas individuales de

investigacion.

s Elaboracion de mapas conceptuales,

mapas mentales, cuadros  sinopticos,

resimenes etc.

L)

X3

A

X/
L X4

Planificacion de actividades a realizar.
Promover la busqueda de informacion en
diversas fuentes impresas y electronicas
Exposiciones presenciales del tema.
Discusién dirigida.

Organizacién de grupos de trabajo.
Tareas de estudio independiente.
Discusion acerca del uso y valor del
conocimiento.

Exposicion de motivos y metas.

% Debates

Sesion plenaria

% Revision de ejercicios

X3

%

3

%

X3

S

X/
L4

X3

S

X/
L %4

25.-Apoyos educativos

Materiales didacticos

Recursos didacticos

Antologia del curso

Revistas y articulos especializados con
temas centrales sobre la experiencia
deductiva

Acetatos

Diapositivas

Referencias bibliografias

Libros electronicos

Articulos impresos y en linea

Internet

Programa de estudio

Pizarrén
Marcadores

Equipo de Computo
Conexion a Internet
Proyector

Pantalla




26.-Evaluacion del desempefio

Evidencia (s) de
desempefio

Criterios de
desempefio

Ambito(s) de
aplicacién

Porcentaje

Examen escrito

Diagnostico

Aula

0.0

Escala estimativa o
lista de cotejo

+« Asistencia
++ Participacion
individual:
dominio del tema,
actitud,
puntualidad etc.
« Participacion
grupal: dominio
del tema,
actitudes para el
trabajo grupal,
responsabilidad.
+«+ Trabajos escritos:
puntualidad en la
entrega,
contenidos,
presentacion,
orden etc.

L)

*0

Aula
Audiovisual

10.0
10.0

10.0

10.0

Examen escrito

Examen parcial
escrito

Examen parcial
escrito

Examen ordinario

Aula

20.0

20.0

20.0

Total

100 .0

27.-Acreditacion

Escala de calificacion 1-10
Calificacion minima aprobatoria 6
Asistencia 80%

Presentacion de los dos exdmenes parciales




28.-Fuentes de informacién

Basicas

LIBROS
« RM316 D78 2007
Drug abuse handbook
Karch, Steven B., 2007
e« RAI1258 T69 2006
Toxicologia alimentaria
Camean, Ana Maria, 2006
e RAI1211 T69 2006
Toxicologia
Cordoba P., Dario, 2006
e RAI1258 T696
Toxins in food
Ddabrowski, Waldemar M., 2005
e RAI1211 C377
Casarett y Doull, Fundamentos de toxicologia
Casarett, Louis J., 2005
« RAI1218.5B37
Clinical toxicology : principles and mechanisms
Barile, Frank A., 2004
« RAI1051 M43
Medicina legal y toxicologia
Gisbert Calabuig, Juan Antonio, 2003

ARTICULOS DE REVISTAS

The Journal of Analytical Toxicology
Journal of toxicology

Journal of Toxicology and Environmental Health
Journal of Occupational Medicine and Toxicology
American journal of pharmacology and toxicology

DIRECCIONES ELECTRONICAS
http://www.soporte.uv.mx:2136/
http://www.redalyc.com.mx/
http://www.scielo.org/php/index.php?lang=es
http://www.soporte.uv.mx:2145/home/main.mpx

Complementarias

BASES DE DATOS
Academic Search Premier
Fuente Académica

ISI Web of Knowledge
MasterFILE Premier
SpringerLink



http://www.jatox.com/index.php
http://www.occup-med.com/
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/journals/36557
http://www.soporte.uv.mx:2136/
http://www.redalyc.com.mx/
http://www.scielo.org/php/index.php?lang=es
http://www.uv.mx/bvirtual/index.php/recursos/abrir/bd/72
http://www.uv.mx/bvirtual/index.php/recursos/abrir/bd/60
http://www.uv.mx/bvirtual/index.php/recursos/abrir/bd/60

26.-Evaluacion del desempefio

Evidencia (s) de

Ambito(s) de

d ~ Criterios de desempefio LN Porcentaje
esempeno apllcaC|on
Examen escrito Diagndstico Aula 0.0
Escala estimativao | <+ Asistencia Aula 10.0
lista de cotejo < Participacion Audiovisual 10.0
individual: dominio
del tema, actitud,
puntualidad etc.
«+ Participacion grupal:
dominio del tema, 10.0
actitudes para el
trabajo grupal,
responsabilidad.
¢+ Trabajos escritos:
puntualidad en la
entrega, contenidos, 10.0
presentacion, orden
etc.
Examen escrito Examen parcial escrito. | Aula 20.0
Examen parcial escrito
Examen ordinario escrito 20.0
20.0
Total 100.0

27.-Acreditacion

Escala de calificacion 0-10
Calificacion minima aprobatoria 6
Asistencia 80%

Realizacion de los dos examenes parciales




